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SGarvioffelmedl wirh erseugt, inbem Die
factoffeln  gewaiden, nach verfdiedener vt pes)
Khnitten, unter Dend gefodht umd mit Hofer Tems |
peratur  getrodnet werben, -Sobann toixh Diefed
Srobutt gemablen utd durdh eine Siditevei gefiihet,
wm bie anbaftenden Startofjelidgalen als Sleie au
eliminierenr. Dicjed Prodbult Deift factoffels
walzmeDhl gum Unterjchied bon fartofjelitacies
meBl. Sn Dejtexveid it bicfe Graengung ned) gang
new und wird gaug minimal Detricbet, sumal €8
einfacher  exicheint, Der Broterzengung  gelodie

Seartoffel beizumengen, weil Sartoffelmalamell im
Merhialtnisd jur bireften Berrendung der Sattoffeln
s feuer au jtefen fommt. Kiir 100 Stilogramnt
Sartofielwalzmedl mit 20 PBeozent TWafjergebalt ift
ein Hiodfipreid bon 42 S vorgefehen, Biezu find
ndtig 860 Kilogramm anbuﬁtiafariniiﬂn, wihrend fidh
Snbuftriefartoijeln et einem oditpreife von 6 &,
taber intlufive Fradt und Sypefen auf 7 . bro
100 Silogramm ftelien, fomit 360 Filogramm
fartoffeln a 7 & einert ®efamtbetrag bont ® 2520
erforbert unb Der @iett berfelbe Bleibt Det cinem
Eriparnid bon . 16.80 pro 100 Silogramnt Betbe |
9(rten Der Weimengung find gleih in Der uds
glebigleit und im Eifett.
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| weldhed aur Beimengung fowo§l aur FPreffere ald
audy gur Brotbereitung im Perovdnungdwege vers
Botert titrhe. Qartofieljtartomes] mwird wie folot
erseupt : Die Martofieln ypechen gemwafdien, 3u Brei
perrieben und Ialt audgelaugt, Durdy Abjegen im
Frudiivafier wahrend 18 bis 24 Stunben fallt die
naffe Ctirle aus, pie bann twicberholt geajden
und  unter Butfab  bont Schmefelfinire pher
jdhwereliger Giure bvon bem eitveifbatteriens
Baltigen Frudtivafjer Bejreit  twird, Die nafie
Gtacfe wirdh Ddamn sentrifugiect uieh  bep eiva
50 Girad Temperatiir getrodnet, gemahlen und
fonmmt mit 20 Prozent Wafjergehalt im den DHanibel
ald Sartoffeljtarfemedl Nachhem bad anf jolche Art
erzeugte Prodult walrend Der gangen Prozedur
‘miemald auf Ddie Gichetemperatur gebracht iverben
barf, wm das Prodult nidt in Dertrin au ver:
wanbelt, jeboc) nod) fmntex cinen TWajfergebalt von
90 Prozent auioeiit, jo ift eine eimwandiveie Bers
wenbung bont Ka rtnffelft&rlemeﬁl im Sintne
per Berorbnung wnmdqglidy, weil basd totale Berjtoren
der Bafterien und Dasd Berfehen bed Cimweil im
Frudhoafjer gans audgejcloffen eridheint. Seit
Safhren tverbem bon ten Behbrden an faft alle
Biterreidhifhen und ungarijchen Starlejabrifen Die
ftrengjten Berordnungen exlaffen ‘vegen Der Bes
[atigenden  Abwifjer, weldge  Hinmen wenigen
@tunben in Fiulnis itbergehen und bie Fijdhaudt
in den Detreffenben Hlilffen, Wwo diefe Waffer einz
smiinden, ecitoren. Bisher ift ed nicht gelungen,
Besitalich biefer Batteriens und eiweifbaltigen A6
ifjer  Memedur 3u fehafien. Seartoifeljtiriemed
finbet DBertvendung : in der Tertilinduftrie 3u
@dlidite, in ber Rapierfabrifation, Bet der Degtrins
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