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rm Beratbeitung der Kartoffeln.

Au8 Berlin micd gefdrieben: Wir fiegen nidit
nut mit Waffen, ber qrohartige Griolg ber Rrieg8anleile
1t ein_gewaltiger wittidajtlicher Sieq, bie Bermendung der
gu_rloﬁeln jum Brot madyt den Aushungerung8plan unferer
deinde gunidjte unbd bebeutet einen Steg auf dem Gebiet
unferer Nahrung8mittelverforgung. Die Bermwendbung von
Rartoffeln qum Brotbaden ift ja nidts Neues. In mandjen
Gegenden, jum Beifpiel in Oftpreufien, ift e8 allgemein
fiblid), dbem Brot einen gemiffen Progential an Kartoffeln
gugufesent, und amar qus rein badtedynijden Griinben,
weil ba§ Brot linger frijd) Bleibt und feine Gefialt
ainflig beeinfluft with, Die Vermendung ber Rartofjeln
it hiebei denfbar einjad). Die gelodyten Startoffeln mwerben
gefchdlt, veritampit, jerrichen und bder Brei  wirh unter
ben Teig gemengt. Ungefodyte Sartoffeln eignen fid) nidyt
in gleidier Weije qum Verbaden, G3 ift widjtig, bak man
ge fod te Sarioffeln vermendet. Jn den legien Jafhren
at iy die SavtoffelicodnungSindufiie, die uns qejtatiete,
bie Rartoffel in Dauerform ju erhalfen wnd in bdiejer
®cflalt ofhne Befonbere Worbereitung au veracbeiten, gang
befonbers entmidelt, Weldy voltSwirtjdartlid) mwiditiges
Moment bie Stavtoffeltrodnerel bebeutet, geht baraus I';F:ara
vor, baf ungefdhe viecziq Millionen Metergentner Sartoffeln
in Deutfidland durdy Verfaulen, Gaven . f. w, vecloren
aeben. Wie Dr. Neumann, der Direltor des Injtitutd fic
Getreideverarbeitung in Bexlin, in einem tiirglid) gehalienen
Bortvag iiber die Vermendung der Kartoffeln bei der Brofs
bereitung ausjiifree, ift die einfad)fte Avt der Rartoffel-
frodnerel bie Trodnung ber frifdjen ungeloditen Sartoffeln,
hie feit Jafren in den landwirtidyaftliden  Betrieben
burdjgefifrt with.  Bei” ber Trodnung ber ungelodyten
Rartoffeln tritt eine refentliche Beranderung  ber Maffe
;nhlbﬁrtﬂurtnr{.ffﬂrﬁrre nidyt e, biefe ift im Mehl bdex

artofrel unverileiftert mwie in ber frifchen '
-t 5 frifey geriebenen

gtijde Rartoffiln mwerben verhalinismani mwenig au
MeBl verarboitet. Es hat aber eine rt h?rgﬁjruzfn%:gg
Eingang gefunden: bie Walgentrodnung, bei ber
bag Trodengut burd) jwei Walzen aeidyict wird, bie burd
erhigten fmarjerbnmm gebeijt werben, babei mird bie Rare
toffel in binnen Sdyidytent durdigepreht und trodnet
fehnell, FFiir biefe Nt ber Trodnung etanet fid) aber nuy
ein gefodyter Sartoffelbrei. G8 mird aljo die favioffel erft
%mafdjen, bann geddmpijt und ber Slartoffelbrer durdy die
alzen gebriidt. @8 entftelt cine papierdimnne Maffe, bie |
bet Dber Weiterverarbeitung ber wloden gerfallt, Diefe
fartoffelfloden wwurden frifer ue Liehititterung  vers

Jonnte man

wenbet. Sie mwurden anjangd nidt fo jauber hergejtellt
imie jebt, wo man fie aud) aun menjdilidien Genuf beniipt. |
it bie Bevwendung s Balyweden wicd die gedampite
Sftariofjel au fartoffe(mwalzmehl vermaflen unbd ber Vers
mablungéproze wird nad) allen Regeln ber Millereitunit |
burdyge)dhrt, denn nur fo ijt 8 mibglid), bie Sartoffeln
von den Sdjalen au trennen. Das Sdydlen der gefoditen |

Rartoffeln miicbe ben tedynifdien Betrieh fehr
benn e8 qibt nod nidt geetgnete Schalmaidjinen in vo
enbetem Make, aber es gelingt, bdie Sdalen aus be
Brei Herauszulholen, indbem man an ben Metallwal
Uujtragmalzen anbringt, bie au8 Holy Hergeftellt f'
bie Rartoffeln mdglidyit {dhalenfrei. Daburd), dah man
biefe eife fFloden von einmwanbdfreier Beldiaffenheit [dhuf;
fie gur Brotbereitung § iehen. g
Rartoffelfloden find fehr leidht und roumfilend. Gin
Jentner Floden nimmt doppelt fo viel Roum ein w
ein Hentner Rartoffelmehl. Da8 RKartoffelmalymehl i
et ba8 Dauptprodbuft, bad fiir Badereiymwede in ﬁraﬂ!
fommt. Yuker den Rartoffelfloden und dem Rartoff _
walymehl, die aud gefodjten Sartoffeln gemonnen toerden,
fennen wir nod) ein anberes Graeugmis, die Kartoffeljtirle
pber ba8 Rartoffclmehl, bas8 aud rohen Rartoffein Hers
geftellt ird, inbem Dbiefe gerfleinert und mit Waifey
abgefdlemmt mwerden, Je nad) dem Waffergehalt ift die
Rartoffelftarte verfdjieden in Befdaffenbheit und Rahrungss
wert fowie tedinifhem Wert und Preis. Diefe Kartofjels
ftavie gleicht aud) ber rvfen Rartoffel, demn audy hieg
tritt eine Berfleifterung ober BVerdnberung ber Rurn:l\;fd-,
fticle nidit ein. Dan bat alfo jwei Rategorien au unters
{dheiben: eine, au ber bie robe Hartoffel und ifre Ergeugs
niffe, alfo Rartoffelftarte, Kartoffelmebl gehdven, und eine
weite, bie bie gelodjte Rartoffel und ihre Produfte,
i!m‘toﬁz!ﬂnden und Kartoffelwalzmebl, umfaht. p '
Weldjen Einflug Hat nun bie Beridjiebenheit ber
rofjent und der gelodyten Rartoffel auf ben Badprogeh? n
ber gefoditen Rartoffel Haben wir verlleiftecte Starte, unb
baburd) verhilt fie fid) anberg al8 bie rohe Rartoffel, in
ber die Starle unverfleifiert ift. Die vertleifterte Stirle
nimmt Waffer fdnel auf, faupt fih bdamit ooll, abey
guillt nidyt nach. Dan mufy ber ber Berarbeitung ber vera
fleiflerten Stdrte, alfo ber gelodten Rartoffel, vorfiditig
feirt, man darf den Teig nidyt weid) madjen, fondern fehr
feft, weil fein Mad)quellen ftattfinbet. Dr. Neumann geigte
Brote, bdie mit 10, 20, 30 ia 40 pom Hunbdert Walzmenl
bergeftellt wurden, Dag Walymehl nimmt bem Brot bre
Stanbfeftigleit, bad® Brot mwitd breit und ber Tein finle

und an benen bie Sdalen haften bleiben. Pian erhalt 'ﬁ

| ?uFa:nmen. Damit bad Brot nidt in feiner Beidyaffenbeit

eide, ift ef widtig, bap ber Bader Kenniniffe Gber ba8
Berhalten bder gefodjten unb ber rohen Rartoffel befist,
Der Teig bder rohen Kartoffel mit nnnerlletﬂm_ﬁi&ﬂq
hat nidht die RNeigung, nadjaulafien, dad Waffer wird all=
mdhlid) angejaugt, bie Teige werben feiter. Tan muf
ben Teig alip weid) anmadjen und mit lauwarmem Waffer
antiifiren, e8 fritt fonft e gu jdneles Altbadenmerden
beg Brotes ein. Das Perfalten ber rofhen und ber gelodten
Stactoffel ergibt nun fiiv bie Bermendung ber Sartoffel
um Brotbaden eine Meqel: man muf bie perf:iilebme

Qﬁgenfd}nnm ber Sartoffelprdparate auSjupleidiern fudyen,
bie fdjmelle Bertleifterung bder pefodyten Kartoffel ergingen
burd) bie langiame ber rofen Sartoffel, Man mifdjt baber
rolie unb gefodyte Rartoffeln, und amwar hat fid) als beftes
Berhialinis8 herausgeftellt, brei Teile rohe Kartoffeln und
fieben Teile gefodjte Rartoffelr au vermenden ober beren

Grzeugniffe.
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