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Brot und Alehl.

Bur Berbefferung des frieqsbrotes.

Die pon und angefiindigten Verfudie ur
Berbefferung DeS Sriegsbroted tverden fort
gejebt. @egemvirtig Werben unter MWnlettung
ded Fadiegperten Prof. Dr. Rudolf Bern-
hart breierlei Mijdbrote Dergejtellt, deven |
Gejdymad fidy wejenilih von dem ber Sriegs- |
brote der leliten Wodlen untericheidet, twietvodhl]
fie ebenfolld hodjbrojentige Maismehlbrote find. |
Den Badern wicd durd) dieje Berfudic der BVe- |
fveis erbracdit, Daf bei einiger BVemiihimg diet
Miglichfeit borhanben ift, aus den ilnen gur
Berfiigung ftebenden Jehljorten Halbwegd ge- |
niegbares Brot zu crzeugen. Aud) hat das Gers
geflellte Berjuchsbrot eine gefdllige Raibform,
iit nicht riffig und zerfillt nidht; and) ijt bei
diefem Brot der aufdringlidie Maisgejdymact |
burd) einen entfprechenden SRartoffelbreizufab
gebunben. Bei diefen Badverjudien fpielte zum
erjftenmal aufgejdlofiene8 Maismehl und haﬁ|
fogenannte Finalmehl, eine Art aufgeidloiiene |
Stleie, eine Defondere Holle. Diefen beiben |
Wijdjubjiangen iwie bden Rarioffelbret ift |
Dauptiachlich bdie Qualitdtsverbefjerung des |
Striegsbroted azn berbanfen. Die im ssntereffe |
ber 9llgemeinbeit unternommenen Berbejje- |
tung8verfudie gur Herjtellung eined flaglofen
frieasbrotes tverden nod) fortgefebt werden.

Die fowohl dem Minifterium ded Synnern
ald audy dem Wiirgermeijteramt guqemitielten
Badbroben, bie ein bethdltmismaBig gutes |
Brot ergaben, wurden in drei Mijdunasarten |
Dergeftellt, und swar erftend aus: 70 Rrogent
Waismebl (davon bie Hilfte aufqefdiofien),
b Progent Finalmehl, 15 Progent Roggenmeh!
und 10 Progent Kartoffelbrei; aweifend aus
65 Brogent Maismehl (dabon bie Halfte aujge-
fdloffen), 10 Progent Finalmehl, 15 Wrozent
| Roggenmeb! und 10 Prozent Karioffelbrei, wund
endlid) britien8 aus 70 Progent Maizmenl
(babon die $Halfte aufgeidlofien), 20 Progent
Roggenmehl und 10 Prozent Kartoffelbrei.

Alle bret Brote find tweitans Beffer al8 die
Cricugnifie der meiften Vadereien Wiens
den lefsten TWodjen,

Die Nedjtfertinung der BDader.

Die Biadergenoffenihaft nimmt in  ibren
offigiellen Mitteilungen au dem in der letiten
Beit Tant geworben Vejdtverden  itber Ddie
fchledhte Qualitit bdes Brotes Stellung und
foeift auf die Shierigfeiten Bin, mit denen
gegenindriig das Bidergewerbe an  Fambpien
bat. €8 Theigt in dieler Crflarung unter
anderem, dbafi die Bdder fiir die Thlehtc Bes
fdhaffenbeit des Brotes nicht perantwortlidy qe
madit werden nnen; e3 Wei einfad) den
Badern ynmoglidh, mit den ihnen 3ur Ver-
fugung ftehenderr Mehlen anders zu baden, als
fie cberr bafen. Dann mwird in diefer Redts
fertiqnunasidrift ausgefiibrt: Die Vader find
auf bie Jumwendunaen  -bes Miehlabgabeamtes
ber Gtadt Wien angewiefen, Dort erhielt auch
der qrofte Waderetbetrieh nidit mdhr ald

|14 Sad widentlidy, namlid 11 Sad Maiz- |
mchl und 8 Sad WMijdmedhl, Tlebleres aus |
50 Prozent Weizen- und 50 Progent Gerjten-
mehl Beftchend. Diefe Mijdung aeitatict qud
bei forgfiiltigiter und fodjgemdfer BVehandlung
nicht die Crieuquna einandireien Brotes,
fro ber unbeftritten todelloien Dualitdt des
Dichles. Nun ijt aber audy die Menge de3 ge-
[teferten Mehles in den meiften [illen 1ne
geniigend, und bie Vider find geawungen, 3u
Eriagmitteln au qreifen, um audh dad
bon Dder Gemeinde erhaltene
MebHl nodh su fireden. Solde Criaye
mitiel ftefien aber Beute nur in jehr aeringer
Auswall aur Verfligung. Neis., Kartoffelvalzs
und Sartofeliictemedl find faft nidht mebr
oder Im_c‘ﬁ!'tcm_%_ nur in geringen Quantititen au
Phantajiepreifen  au Haben, Gerftenmeh] it
aleidifalls aus dem Sandel bollftindia  pers
idounden. Uber felbit wenn ein Bader fo
aludlid) ijt, {tber derartine Surronate au bers

ratfen ald Weizgenmehl M. 8, bhas big[he:!&%_!&rte |
Futtermehl. Qeider it die Qualittt bdicjed
Uchtermehles febr veridhieden. Mandjedmal
wird ein ,cbter” bon audgeseidineter BVads
fabigfeit geliefert. mitunter aber ein Brodut,
bas den Namen Futtermedl bollinbaltlidh vers
dient. Bei Vertwendung folder BVrodufte fommt
e bann bor, daB dad Hieraus erseugte Brot
bitter wwitd. Tann wendet fich die Erfldrung
ber Bidergenoifenjdaft aegen bie Heuberungen
ped Biirgermeifters Dr. Weisdficdhner, der
flingft in einer Verfammiung die jdyledyte
Qualitat des Broted ritate und den Badern
mehr Sorgfalt bet ber Brotbereitung embfabl.

Wenn man_einerfeitd audy augeben nuik, baf
bie Sdiierigletten, bdie fid ?Am_ Badern bei der
Brotbereitung heute entgegenjtellen, felir be
beutende find, fo muf man anbererfeits aber
audy feftitellen, baf aablreiche Bader Wiens,
beren Brotergeugnilie in der eriten Jeit der
neuen Badordbununa weit hinter :den Anfarbes
rungen ded Publifums suviidiianden, es feither
gelernt Hallen, fich ben Berhiliniiien o anjus %
pafien, baB #r Brot nunmehr fait ebenfo bes
aehrt wirh alé die Broterjenaniie der Grofes|
betricbe, die cbenfalls auf Grund acjeblicher |
Bejdranfung der Mehbendifung und unter |
ausreidhender Beimengung bon GSurrogaten [
llgrgm'tcﬂt erden. Die neue Vadvoridrift jiellt
eben arofere Anforderungen an bad fadiliche
fonnen und felt pon den Badern mehr Miihes
waltung boraus. Erfreulidernveiie hat bas Gros
per Wiener Biderihaft ausd den Eriadhrungen
der leiten Tage eine guie Rehre qezogen. imie
bag Steigen des Brotfonfumsd sur Geniige Des
tweiit. ﬁjic} Bejdaffenbeit des Brotes it i
mefentlidien befjer geworben, ein Borteil, der
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fiigen, o f:m_urf)i' er doch nod) ein thm bas
Mijymedl eriegendes Bindemittel, 1md A
diefem Bived fann er beute nidits anbderes
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lhem Publifum und den Badern in gleider
Weife auitatten fommd. o

WMehl- und Drotverhilinifie in den Subetens
Iindern.

. Wabhrend bei uns alle Vadverjude darauf
aielen, ben Maisgejdhmad su Binden, da die in
Niederdfterreidh und in den Ulpenldnbern ere
haltlichen Teehljorten ihrem SHaupibejtande nady.
Der Sulurugtirnerfrudit angehdren, wich in den
Subetenlandern dad Maismebl redjt felten. [n
P rag beijbielfiweife gibt e3 nod fehr boraiigs
lidjes, aus Weizen- und Roggenmebl, gemifcrt
mif Gerfte und RKartoffelbrei, beftehendes Brot,
b8 unjerem Gefdmad nod am nadyiten fommt,
Uudy find in Bdhmen die Semmeln nidt
ddafit. Fur Reijende aus Wien, Niederdjterreid
umd den Wlpenldndern, die gelegentlidy ihren
Surs durd) Bohmen nebhmen, bhildben die in
dortigen Stadten erhaltliden Semmeln in der
jebigen Beit eine Delifateife. Sn der BahnGof-
reffaurationin Golin waren biefer Tage gany
audgegeichnete Semmeln erbaltlih. Mud in
Mahren, o ebenfalld die Herjtelling des
fleingebadd nidt unterfogt 1t trifft man
quted Brot und Semmeln an. Die am Bahnbof
m Bnaim erhiltlidien Srieqgsiemmeln fommen
an Gejdimad den frither in Wien gangbaren
+Bdufterlaibden” nahe und wiirhen file jeden
Wiener Gaumen erftrebendivert fein. %

@Gerade Wien, deflen borzilgliches TReifqehad

MWaltruf befa, und deffen Broterjeugniije fidh
infolge anerfonnter @iite Abfabgebiete audy in
den benadbarten Rronlindern su erterben
touBten, ift inbejuq auf dad taglide Brot am
jdhlediteften Daran.

Brotfartennadiveid fiiv Suderhbiderivaren in
WMihren.

€ine iberrajdiende PMitteiluna erbielt qeftern
ber Prifident des Neichberbanbdes der Suders
bader Defterreihd Genoffenidaitsooritéher Xojef
Mojenberger aud Midhren. [aut einer Sue
fchrift aud Qonditorfreifen in Neutitidein hat
bie Dortine VeaivfShaupimannidhait angeorbnet,
bof Ruchen und Gugelbudf in den fon-
bitoreien nur gegen BVerabfolgung
bon Brotmarfen verfouft werden diirfen.

Die dortigen Juderbider wendeten fich mun
um usfunft an den Reidhdverbamb, Inie fier
jich qegeniiber biejer Anorbnung au beshalien
Bitten. Tan 1t der Anficht, bdak eine Tnlcgl: '
Mafnabme  in  der Brotfartenberordimuing in
Feiner MWeife begritndet ift und auf Sudeﬂmd.er-
waren die bebardlide Verbraudiéregelung fetne
Unwendung finden fonne, Died acht aud) deut
lich aug der Minifterinloerordbnung iber bie
Regelung des Verfehres her Mahibrodulie hers
bor. €3 ditrite fidh in diefem Falle um eine ire=
timlicie Musleauna durd) bdie genannte Ves

sirf3bauphmanmidiaft handeln,
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