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“vens Verfude gur Berbefferung |
g be8 RNriegsbrotes,

| Bon dben , Beveinigten fachlichen Fortbildunasidiulen
! ber ®enofjenfhajten der Gaftmirte und Rajfecficder 1n |
Wien* erhalten wir folgenbe Juidyrijt: Die auf Were
anlajjung ve8 Minifteriums des Jnnern vom  Ytbeitd.
minifterium eingeleiteten Becjudye gur Bevbeffevung  bes |
Sviegsbrotes dur ch Berwendung von auf-J
geid)lo'fftnem‘maismah!unb
Winalmebhl Baben 3 alnflijen G
folgen geffifet, fo baf bereits uemnddit in  einijen
Wiener Videreibetrichen bodiprogentiged Maisbrot wunter |
Dertenbung biefer Meble in groferem Umfange herge:
ftelt ‘werben mwirh. Gin Teil bes ur Herftellung  bed
B8 rwendeten Maismehles ma£! einen dyemijd-phi.
Lifa[i;cuen Aujjdliefungsprogef mit, rooburdy beffen Ve vs
aulidfeit gehoben with, Das Finalmeh! tvicd
burd) ein Berfahren bed Dyglenifers Profeffor Dr.
ginfler gemonnen, Jur Herjtellung bed Finalmehles
iverden bie lebten Anteile pes Weizen- und Roggenfornes
ic fticie) veriogndet. Durd) ein Nafmahloerjofren auf
efonberen Walzenftihlen wirh eine fo nollfommene Rers
teifung der Hellen Bewivtt, bdaf der barin Befindlidye
fleber und anbeve Iwertnolle Bellinbaltefioffe  unjeren
! Berdbauungsdidften auginglider gemarit und poll audges
niitt werben. Der Kleienbret wird auf geheigten Walzen
%cimcfnet und nodymal® permahlen, jo e ein fehr glatted
tehl bavoud entjteht. Duvdy bie feine Vermahhung nere
f Tieet bie Rleie bie Cigenidiaft, medanifd) reizend auf ben
i Darm ju wicken. Die Beimengung von Finalmehl unbd
aujgeidiloffenem Maidmebl sum fMaismehl berickt, -bafy
l bie Xeighereitung etleichtert ied, weil ben erftgenannten
Brodbulten bindende i enjdiaft gufommt, Dad unter Vers .
foendung biefer Mehle gcrgtﬁcﬁte Brot troduet aud) nidit i
fo leidht aud al8 anbere bodiprogentige TMaizbrote, Bej |
Lermenbung von glattem Maidmebl Iaffen fidh Brote mit |
pollfommen glatter, glingenber Winde Gerftellen, Seider |
ift baB beracit pon ben Miillern duxd) bie Bermittlung bex |
Glemeinde Wien den Bidern ur Berfiigung geftelte
Maidmehl. fo griffia, b. b. jo menig fein bermablen, baf
bie bamit erzeupten Brote jum Eﬂei?len neigen. Die Brote
find bon jener didjten Beihaifenbeit, bic i fonft bei
Jloggenbrot  finben. Dureh Beimengung von 10 5ig
20 Progent RKartoffelbrei getvinnen bdie Brote an He-
jdmad. AMerbings Bereitet Hie Hexftellung groferer Mene
| gen bom Sartoffelbrei in Vadereibetrieben einige Sdivies
rigleit. ;
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