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Die Lagerung der Speifefartoffel,

Die faijerlid) biologijde Anjtalt fiix Land- und Forft
wirtjdaft tn Berlin gibt fiix bie jad)gemifge Nujbetwabe
tung ber Epeifefartofjel, eine ungemein widtige Sade
ber WollZerndhrung, jolgende NAnleitung: - Borbebingung
fitr eine langere RLagerung ift, tafj nur gejunbde Kartofel
eingebradit werden, und baf  bie Mufbevahrungsraume
il unbd troden find, Alle Kartoffe! find daber
sunddyt au berlefen. Bei ben deraeiticen Arbeitervers
baltniffen auf bem Lande ijt e8 faum au vermeiden, baf
a8 Auslefen nidt jo forgfaltig gefdieht wie in normalen
Heiten. Aud) fonnen bei der Verjendung immer nod) Ve«
jadigungen ecintreten. €8 miiffen daber bie gelicferten
Saztoffeln moglidjt fofort nady Gmpfang durdigelefert
unbd alle franfen und verleten audgejonbdert Iverben.
AI8 Tranf find anguijehen alle Rartoffeln, bie
wmeide Etellen haben. Sie find fiie die Aufbervahe
tung am gefabrlidhiten, dba biefe Tdulnis, bie Noffdule,
nidt nur jortjdreitend die einmal erfranften Rnollen in
wenigen Tagen in eine unangenehm riedende Faulmafie
veroandelt, fonbern mweil be Faulmaffe die MNadbams
Inollen anfjtedt. Qangfamer berlauft bdie Trodenfiule
| fenntlidhy aunddsit durd) erfarbte, fpiter einfinfende
gleden ber Edule, tvo bas Fleijd) in eine braune junders
artige Maffe bertvanbelt with, Aber audy alle derartig ere
| Iranften Rartoffeln miiffen ausgelefen werden, ba auch
| bie Trodenfiule anftedend ift. Weiter find nod 3 ents
| fernen uI‘Ic bei ber Grnte verlebten ober von Tieren ane
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aenagten obev fonft bejdpidigten Rnollen, fomie joldhe
mit groferen Drudijtellen. Die demgemdf vom Hauptbe-
ftand auggelefenen aur Aufbewahring untaugliden Rar-
foffeln jind moglidijt Bald au vermerten. Sind die Rar
toffeln, etioa infolge Grnte bei nafiem Wetter, feudst, fo
find fie moglichit diinn aquszubreiten, bamit fie aundadit
abtrodnen, Spater fann man fie bdber aufidiitten, feiness
fall8 aber biher al8 einen Meter. Anjbetvabren in Siden
1jt, abgejehen von bem Beftehenden Mangel an Saden, 3u
bermeiden, weil in jolden infolge ber natiirlidhen Ber-
bunjtung fid) leidht Feudptigheit anfammelt, die aur Fédul-
nig fithet. Will man Fleine Vorvite in Nijten ober Fifjer
Iegern, jo finb in ben Biden behufs Erleidterung ded
Rujtroedjiel8 viele Lbdher gu bohren; am bejien wird ber
Boden durd) Latten ereit. Auferdem find jolde Behalter
nidt unmittelbar auf den Boben, fonbern Hobl auf. Holz-
flote, Baditeine unbd dergleichen au ftellen. Aud) wenn bie
Rartoffeln in Rellern aufgeidiittet werden jollen, ift e
beffer, fie auf einen hobl liegenen Rattenvoft, al8 unmite
¥elbar auf ben Boben au legen, fo baB etva nod) anbaf
tende Grbe burdifallen und fidy feine Feudtigleit am
Boden anjammeln fann, Ebenjo widhtig mwie der Scuts
der Rartoifeln bor Naffe ift aber bie Gindaltung dber ridy
figen Warmeverhdaltniff im Aufbetwab:
rungdraum; die obere Grenge fiir eine 9[1:;' efonh-
rung bilbet eine Wirme von 8 Grad Celfius (6Y/, Grad
Reaumur), Grogere Wiirme begiinftigt bad Faulen. Sar-
toffeln bitrfen baber nidt in der MNahe von Heizrobren
ober warmen Winben aufgejdhiittet werben. Jft der
Seller an fid) warm, fo muf duvd) reicdliche Qitftung Fiie
Mbfiihlung geforgt werden. Die Rilftunag twirh awedmaigig
fo lange bauernd burdigefiibrt, bis bie Temperatur unter |
8 @rad gefallen ijt; bann ift gelegentlidh 3u Hiften, um ein
Steigen der Wirme und Anjammiung der Luft i ver-
Ditten; aud) im Winter fann und muf deshalb bei froft:
freiem Wettergeliiftet werben. Nady unten darf bie Tem-
peraturfeine2iall8 au tief herabgehen. Die Rartoffel er-
friert giwat erjt ber —2 Grad. ber abgejehen von ber
Gejalr, baf jdon bei geringer filte cingelne Savioffeln
erfrieven und dann verjaulen, iverben bie Sartoffeln
durd) ltingered Ragern bei miedeven Temperatuten jith
und damit ungenicgbar. Tie Temperatur jollte baher nidit
unter +-4 Grad Celjius (3Grad Reaumux) jinten. Shif
gemordene Rartofieln gewinnen ihren urjpriingliden ®e-
imad allerdings wieder, wenn man fie vor bem Gebraudy
ein bid gwei Tage lang in einen warmen Raum bringt.
Beffer ift e8 aber, wenn man durd) geeignete Mufbemab-
rung bie Buderbilbung in ben Rartoffeln  bermeidet.
Ridtig bebanbdelte und eingefellerte Kartoffeln werben
lid), obne an ®ejdymad eingubiifen, bis tief in den Som-
mer fBinein Balten. Dody empfiehlt e8 fidh, twith in ber
Jegel jogar notrendig fein, im Qaufe ded Winters ben
Rartoffelvorrat be8 Haushalts ein- big atoeimal wmaue
{egen und babei durdpuiehen. Ale irgendivie weifelbaften
Stnollén mitffent babei anspelefernt werben.: Ym Spatiointer:
ober Friihjahr, wenn bie RKartoifeln Yeimen, find bie:
fteime abgubredien, wm bem Welfen vorjubeugen und bie
Daltbarfeit 3u verlingern.
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