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* Objtgetriinfe. 3n ber heiffen Jahresaeit fpielen Tithle
unbd burftitillende Getriinfe eine vedt wefentlide Rolle. Veider
fann man nidit behaupten, dbak alle bie Probufte, bie bie
Snbufirie Berfiellt, qud wirllid allen Anfpriidhen, bie man an
fie ftellen milfte, entjpredien. G8 ift bei mandyer Braufelimonade

! mit ,. .. @efdmad und Farbaufah” wicllid) fein BVeraniigen,
fie gu frinfen. Dic Velicbtheit, beven fid) die Frudtidfte daber
natmentlid) in ben Geifen Tagen erfremen, ift aljo begreiffid.
Frudtiafte find an und fitc fidh nidt Haltbar und ed bilrjte
beshald non Juterefie fein, ehwas diber ein in Amérila
peiibtes Verfahren aur Derfiellung fongentrierter Frudytfafte
i erfafren, bie wegen ber Hofen RKongentration Gdrungs-
erreger i) midht  entmideln laffen und beShald jafres
fang aufberwalet mwerben Idnnen. Der Preffaft der Fritdite
wird junddft von Zriibftoffen befreit, bann mwird er burd
Dampfiheizung mbglidft in Bafuumapparaten eingebidt und in
porher ausSgefdimefelte ®efife gefiillt und verfdloffen. Die fo
Bergefteliten Frudtjdfte Behalten ifr Uroma. Seht man bem
Obftfaft vor ber Wehandlung ctwas MWeingeift gu, fo gewinnt
man eine vorgiiglige Frudteffeny, welde fid) aur Aromatifies
rung bes aus bem fongentrierten Safte ju bercitenben Betrintes
permentden Ligt. 1Im aus folden cingedbidien Saften bie Ges
trinfe Berauftellen, mirb bie ndtige Menge Saft mit der
breifudien Tenge beftillierien affer® verbliinnt unb bie
vorhin erwifnte  Gffeng augefeft. Diefe Fliffigleit wird
bann mit Roflenfdure wverfebt, in  Flafden  gefirllt
und fHliehlid pafteurifiert. Da in  diefen Getrdnten reidlid
Buder vorhanben ift, fo ift ifhmen aud) ein Ndfhrert nidt
abaufpredien, mwoge nod) bie  Defannte Wirlung ber in ben |
Fritditen enthaltencn Frudtjduren und Mineralfalze Tommt. |
Das Verfahren sur Herftellung eined der belanntejten WApfel=
geteinfe, bas bie Jnbujtrie ergeupt, wird im ,Prometheus”
pefchilbert, B8 mirdb babet bad DiffufionSverfahren angervenbdet.
Bie Apfelidieiben werben i gwdlf Diffuffeuren ausgelaugt.
Gs {ind bies innen mit GlaBemail didht audgelleidete, bref)- |
bare Gifengefafie, bte mit dem auszulaugenden Material gefitllt
werben. Die Shnikelmaife wird in biefen Keffeln unter hohem |
Drude von laltent Waffer durdhbrungen unbd flieht aud dem |
fefiten a8 Yongentrierter Saft ab, €S mird immer frifdes Material
augefithet; ba8 TWaffer burdflicht bic feffel im fogenannten
®egenftrompringip, bas Heiht ¢ gelangt aunddit in jenen |
Reffel, in bem fid) die Dereite am jtdvfiten ausgelaugten Upfel= |
jdnikel befinbenr, und zuleft in ben mit frifden ShHnigeln ges
fitlttery Reffel. Der Saft Iommt von ber Diffufionsbatterie in
einen Sterilifierapparat, aeht bann burd) cinen Rithler und |
eine filteranlage. Sdliehlid) wird er nod mit fohlenfaure
verfelt. Dann wicd bad fertige Prodult durd) Dafdinen auf |
Flafden gefitlit und pajtenrifiert. Ginen redit wefentlidhen Fort= |
jdritt quf bem Gebiet der Getriinleinbufivie bebeutet e8, bdaf |
e8 qgelungen iff, Fruditfdfjte unter Wnmwenbung Dejtimmiber |
Hefearten  (Torula) au vergliven und aleidigeitis  dem |

| Getriin? bie Garungsloflenfiuve gu crhalten. Bur Bereifung |
pon  Frudtweinen merben in der  Pharmageutifden
Rething®  verfdhicbene  Unregungen  gepeben.  E8  mwird
empfoflen, ben Frudtfaft mit Suder gu foden und badurd)
au Bewicfen, bafy bic Frudtfdure den Robrauder aunddjt in
Anuverfauder verivandelt. Dabei werden « aud) alle Stoffe, bie
fonit ecft fpdter bei ber Gdrung ausfdjeiben, entfernt, Danmn

| wirh am Deften Reinjudtmweinbeje- gugefesit und nun vergorem,

Audy gerdhnlide Biderhefe witd empiohlen, mweil biefe feine
fremben avonfatifen Stoffe entwidelt, alfo bas reing Frudts
aroma erhalten Dleibt. ©3 follen alfo Frudtfaft, Waffer und
Buder junddit cine Halbe Stunbe gelodit, abgefhiumt wund
auf 20 Grad abgetiihlt merben. Dann with bie $efe
augefept, vergoren.  Beadtenswert ¢ deint aud) ber
Sinmeid auf bie Perftellung eimes Ynanasmeines, ber fid
nidht nmr  auferorbentlidy billig fiellt, fonbern aud) Hod=
aromatijh und betdmmlid) fein foll. Da bei ber Unanasfrudit
fehr viel Yromaftoffe in ber Shale enthalten find, fo muf bie
Sdale mitverenbet werben. €28 follen 2Y, Pfund Ananasd
petleinert rerben, dann mit 20 Kilogramm Juder in 100 Riter
Taffer in der frither befdyricbenen Weife gefodit unb Behanbelt
werben. Dann mwird ein Pfund Biiderhefe ugefest, der Fein
pergoren und Iellerfertig  gemadt. Selbftoerftiinblidy finnen
aud) feinere Diengen bes Getrdnfes Dergeftellt mwerden unb
bie bage Denbtigten Daterialien fir ben Viter bes fertigen
_nanasweines follen fid) auf 15 Pfennig ftellen.
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